AZIENDA AGRICOLA

UCCELLINA

Rosso di Redola

Type de vin

Sol

Cépages

Vinification

Production

Dégustation

Gastronomie

2007

Maremma di Toscana
Indicazione geografica tipica

En légere déclivité,
terres rouges

Sangiovese, Merlot
et autres variétés locales

Récolte en caissette,
Macération préfermentaire
a froid (48h. A 8°)
Fermentation alcoolique
sous température controlée

Env. 42'000 bouteilles

Rubis/grenat, arbmes
intenses de fruits rouges et
d'épices, harmonieux, fin
avec un gouUt de prune en
finale, persistant

Charcuterie, pates, risotto,
viandes blanches



