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Rioja DOC

100 Tempranillo

très agé, cultivé sur des 
sols ferreux/glaiseux,
dans la Commune de
Cenicero

vendanges manuelles
en caissettes, table de 
tri, fermentation à 26°

robe pourpre avec des 
reflets violacés, arômes
de fruits très expressifs,
charnu, rond, tanins 
très fins

Légumes, pâtes et des
viandes blanches
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